Pré-diagnostic
Hygiene et Sécurité Alimentaire

AUVERGNE-RHONE-ALPES

OBJECTIFS

Connaitre la réglementation applicable a votre activité
alimentaire, notamment en matiére d’hygiéne et de sécurité.

S’assurer de la conformité de vos locaux ou de vos travaux
d’aménagement, par rapport a la réglementation en vigueur.

Réaliser un état des lieux précis et adapté a votre entreprise
et a vos projets.

CONTENU

Visite de vos locaux d’entreprise, pour faire le point sur la
conformité de votre local vis-a-vis de la réglementation
(hygiene et bonnes pratiques, aménagement du local,
tracabilité, plan de maitrise sanitaire,...).

Rédaction du compte-rendu détaillé avec les préconisations.

Suivi et accompagnement pour la mise en ceuvre des
préconisations formulées.

INTERVENANT

Emmanuelle QUIBLIER — conseillére économique et
alimentaire depuis 18 ans a la CMA

POUR ALLER PLUS LOIN

Formation Hygiéne et Sécurité Alimentaire

Formation Plan de Maitrise Sanitaire en entreprise alimentaire
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